(piecze¢ Zamawiajacego)

Skata, 17.06.2022 r.

KA.26.2.17.2022
ZAPYTANIE OFERTOWE

Na wykonywanie ustugi pn. ,Przygotowanie, dowéz i wydanie goracych dwudaniowych
positkéw dla mieszkancéw Gminy Skata” w okresie od 01.07.2022 r. do 31.08.2022 r.”

Gmina Skata - Miejsko Gminny O$rodek Pomocy Spolecznej w Skale, ul. Szkolna 4, 32-043 Skata
(dalej takze jako Zamawiajgcy) zaprasza do ziozenia oferty cenowej na zadanie pod nazwa
,Przygotowanie, dowéz i wydanie goracych dwudaniowych positkéw dla mieszkancow
Gminy Skala w okresie od 01.07.2022 r. do 31.08.2022 r.” Warto$¢ zadania nie przekracza
kwoty 130.000 z}, z uwagi wiec na zapis art. 2 ust.1 pkt 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamoéwiefi publicznych (tj. Dz.U. z 2021 poz. 1129 z péin. zm.) do niniejszego
zamOwienia nie maja zastosowania przepisy ustawy Prawo zaméwien publicznych. Wybdr
Wykonawcy odbywa sie na podstawie wewnetrznych przepiséw Zamawiajacego, a przepisy
Prawa zamdwien publicznych stosowane sg jedynie pomocniczo.

1. Nazwaiadres Zamawiajacego:
Zamawiajacy:

Gmina Skata
ul. Rynek 29, 32-043 Skata
NIP 677-10-24-094

Odbiorca zaméwienia:

Miejsko Gminny O$rodek Pomocy Spotecznej w Skale,
z siedziba w Skale ul. Szkolna 4, 32-043 Skata
REGON: 361-568-409

NIP: 677-20-79-312

tel./fax (12) 445-95-79,

2. Okreslenie przedmiotu zamdwienia i jego realizacji

Przedmiotem zaméwienia jest ,Przygotowanie, dowéz i wydanie goracych dwudaniowych
positkéw dla mieszkanicow Gminy Skata w okresie od 01.07.2022 r. do 31.08.2022 r.”
osobom o ktérych mowa w art. 48b ust.2 ustawy z dnia o pomocy spotecznej (tj. Dz.U. z 2021
poz. 2268 z p6zn. zm.) w postaci cateringu polegajgcej na przygotowaniu i dowiezieniu ok 5
goracych dwudaniowych positkéw dziennie dla podopiecznych MGOPS w Skale, z mozliwoscia
zmniejszenia lub zwiekszenia tej ilosci 0 20%.



Dodatkowe wymogi stawiane Wykonawcom :

1) Gramatura positkéw, ich warto$¢ odzywcza i energetyczna musi by¢ zgodna
z okre§lonymi normami i wytycznymi Instytutu Zywno$ci i Zywienia
i uwzgledniaé racje pokarmowsa dla dorostych (tj. zgodnie z Normami Zywienia dla populacji
polskiej).

2) Positki muszg by¢ przygotowane z pelnowartosciowych produktéw ZywnoSciowych,
spelniajacych normy jakoSciowe produktéw spozywczych
(tj. m.in. $wiezych, sezonowych - np. nowalijki, nowe ziemniaki podawane od 15 maja,
pierwszej jakosci, ekologicznych), nabytych w Zrédtach dzialajacych zgodnie
Z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi.

3) Wykonawca winien zapewni¢ aby przygotowane i wydawane positki byly urozmaicone
(zmiana jadtospisu co 1 miesigc - nie moze sie powtarza¢ 50 % zaplanowanych potraw),
wysokiej jakosci zaréwno co do warto$ci odzywczej, gramatury, jak i estetyki oraz
uwzglednia¢ polska tradycje kulinarna.

4) Oferowane w ramach zamoéwienia positki maja by¢ zgodne zzapotrzebowaniem na
warto$ci energetyczne i odzywcze.

5) Gorace positki winny by¢ przygotowane zgodnie z zasadami zdrowego Zywienia przy
zachowaniu wymagan sanitarno-higienicznych w trakcie ich wykonania i dostawy.

6) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania wszystkich wymaganych norm i
przepiséw dotyczacych prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej
i zbiorowego zywienia w tym mi.in wytycznych Instytutu Zywnoéci i Zywienia
(ti. Norm zywienia dla populacji polskiej) a takie powinien spelnia¢ wymogi
Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegoblnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz.U. z 2015 r. poz. 29), Rozporzadzenia

Parlamentu Europejskiego i Rady UE nr 1169/2011
z dnia 25.10.2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci.

7) Usluga powyzsza ma by¢ $wiadczona zawodowo przez Wykonawce uprawnionego
do $wiadczenia ustug cateringowych lub gastronomicznych,
w rozumieniu i na zasadach wskazanych w ustawie zdnia 25 sierpnia 2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t,j. Dz. U. z 2019 r., poz. 1252 z péZn. zm.) a takze
powinna spetnia¢ warunki okreSlone w instrukcji dobrej praktyki higienicznej i
produkcyjnej oraz systemem HACCP.

8) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania badan sprawdzajacych wartos¢
odzywczg zamawianego positku. W przypadku stwierdzenia, Ze positek nie spetnia
wytycznych Instytutu Zywno$ci i Zywienia Zamawiajacy bedzie uprawniony do naliczania
kar umownych w razie nienalezytego wykonania ustugi.
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Dostarczenie i wydawanie zaméwionych positkow:

Zaméwione positki winny by¢ dowiezione i podane miedzy 11.30 a 13.30, zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywno$ci i Zywienia.

W ramach realizacji przedmiotu zamdwienia nalezy zabezpieczy¢ pojazd posiadajacy
wymagane zgody na transport gotowych positkéw (decyzja Pafistwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego).

Positki, powinny byé przednio poporcjowane i wydawane w szczelnie zamykanych
pojemnikach.

Wykonawca winien zapewni¢ odpowiednia temperature podawanych positkéw, ktéra
winna wynosi¢ odpowiednio:

— dla potraw na zimno (suréwki, satatki, itp.): 4°C
— dla zup podawanych na goraco: minimum 75°C
— dla goracych dan gtéwnych: minimum 63°C

Dowéz positkéw musi nastgpi¢ w przeciagu 1 godziny od chwili zapakowania positkéw
do pojemnikéw.

Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia, winien zapewni¢ - na kazdym jej
etapie (tj. przygotowanie, dostarczenie) odpowiednig obstuge, zatrudniajgc personel
posiadajgcy stosowne kwalifikacje i niezbedne badania lekarskie.

Wykonawca jest odpowiedzialny wobec Zamawiajacego za przestrzeganie przez osoby
wykonujgce w jego imieniu zaméwienia w petnym zakresie obowigzujacych przepiséw BHP
o p.pozoraz higieniczno-sanitarnych. Odpowiada on za ich dziatania jak za dziatania wtasne
oraz ponosi odpowiedzialno$é prawna i materialng wobec oséb trzecich za naruszenie ww.
przepiséw oraz wzakresie wykonywanej ustugi (tj. jakoSci produktéow
i przygotowania positkéw, ich zgodno$ci z obowigzujacymi normami oraz wymagan
higieniczno-sanitarnych i porzadkowych).

Dowoéz positkéw wlasnym transportem speiniajgcym warunki sanitarne zatwierdzone
przez Panstwowa Stacje Sanitarno-Epidemiologiczng w specjalistycznych jednorazowych
pojemnikach, przystosowanych do bezposredniego spozycia positkéw.

W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzenn Wykonawca jest zobowiazany
zapewni¢ posilki o nie gorszej jakosci z innych Zrédet, na swoj koszt.

Wykonawca w realizacji przedmiotu umowy winien spelnia¢ wymagania
w zakresie dystrybucji, jako$ci i gramatury positkéw oraz warunkéw ich dostarczania, tj.:
a. positki muszg by¢ przygotowane i transportowane w higienicznych warunkach,
pojemniki muszg by¢ szczelnie zamkniete, aby nie wylewaty sig z nich dania ptynne
i utrzymywaty odpowiednia temperature,
b. gramatura poszczegélnych porcji zywieniowych musi by¢é zgodna
z normami ilo§ciowymi dla poszczeg6lnych positkow,
c. dostarczane i wydawane positki musza by¢ gorace, poza positkami, ktére co do
zasady sg spoZywane na zimno.



9) Wykonawca o$wiadcza, ze posiada pelne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia ustugi
wydane przez Panstwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny oraz posiada do$wiadczenie
w zakresie przygotowania i dostarczania wyzywienia.

10)W oKkresie objetym zaméwieniem przewiduje si¢ zakupienie Iacznie ok. 215 goracych
positkéw, zmozliwoscia zwiekszenia lub zmniejszenia tej liczby do 20% w
przypadku zmiany iloéci §wiadczeniobiorcéw uprawnionych do tej formy pomocy.

11)Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajgcym odbywac si¢ bedzie na
podstawie faktycznie dostarczonych positkéw i ich ceny jednostkowe;j.

12)Cena jednego positku winna obejmowaé koszt przygotowania i dostarczenia positku.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow
0o najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zgodnie
z normami HACCP.

4, Termin realizacji zaméwienia:
Wymagany termin wykonania zamdéwienia: od 1 lipca 2022 r. do 31 sierpnia 2022 r.
5. Wymagania stawiane Wykonawcom:

1) 0 udzielenie zaméwienia ubiegac sie moga Wykonawcy, ktérzy:
a) spelniaja nastepujace warunki:

— posiadania wiedzy i dos$wiadczenia: warunek ten zostanie spetniony jezeli
Wykonawca wykaze wykonanie w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem
terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy, w tym
okresie, co najmniej 2 (dwéch ) ustug polegajacych na przygotowaniu| i dostawie
positkéw, poswiadczone dokumentami,

— posiadania uprawnien: warunek ten zostanie spetniony jezeli Wykonawca wykaze
ze posiada zezwolenie SANEPIDU na prowadzenie ustug cateringowych

— dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym: Warunek ten zostanie
spetniony jezeli Wykonawca wykaze dysponowanie sprzetem niezbednym do
prawidlowego wykonania przedmiotu zamodwienia. Wymagane minimum
potencjatu technicznego to:

e samochdéd odpowiadajagcy wymaganiom sanitarno-higienicznym do
transportu zywnosci.
b) nie podlegajg wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ustawy Prawo
zamoéwien publicznych.

2) Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych warunkéw zostanie dokonany wedtug
formuty ,spelmia - nie spelnia”, w oparciu o informacje zawarte
w dokumentach i o§wiadczeniach przedstawionych w ofercie.

6. Wykaz o$wiadczein i dokumentéw, jakie maja dostarczy¢ wykonawcy
w celu potwierdzenia spelniania warunkow udzialu w postepowaniu:



W celu potwierdzenia speilniania ww. Wykonawcy winni przedstawi¢ nastepujgce
dokumenty i o§wiadczenia:

1) oéwiadczenie o spelnianiu warunkéw udzialu w postepowaniu, zgodnie
z treécig zal. Nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego,

2) wykaz wykonanych ustug w zakresie niezbednym do wykazania spelnienia
warunku wiedzy idoswiadczenia w okresie ostatnich trzech lat przed dniem
sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziaalnosci jest krétszy - w tym okresie, z
podaniem wartoéci, przedmiotu, dat wykonania i odbiorcéw, zgodnie z trescia zal. Nr 4
- wykaz ustug. Wymaganie minimum to 2 ustugi polegajace na przygotowaniu i
dostawie wyzywienia.

3) dokumenty potwierdzajace, Ze ustugi zostaty wykonane nalezycie.

4) przedlozenia aktualnej Decyzji z Sanepidu zezwalajacej na prowadzenie ustug
cateringowych.

5) wykaz narzedzi wyposazenia zakladu i urzadzen technicznych dostepnych
Wykonawcy w celu realizacji zaméwienia wraz z informacjg o podstawie dysponowania
tymi zasobami - zgodnie z treécig zal. Nr 5 - Wykaz narzedzi do niniejszego
zapytania ofertowego.

Wymagane minimum potencjatu technicznego to:
— samochéd odpowiadajacy wymaganiom sanitarno-higienicznym do transportu
Zywnosci

oraz:

o$wiadczenie o braku podstaw do wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 1 i 2 ustawy,
wypelnione i podpisane odpowiednio przez osoby upowaznione - zal. Nr 3 do niniejszego
zapytania ofertowego, w tym:

Kryteria oceny ofert: kryterium oceny stanowi najnizsza cena (100% znaczenia)
OFEROWANA ZA JEDEN POSILEK

Miejsce i termin zloZenia ofert:

1) Oferty nalezy sktada¢ w Miejsko Gminnym Osrodku Pomocy Spotecznej w Skale, ul.
Szkolna 4, 32-043 Skata, do dnia 27 czerwca 2022 r. do godz, 15:00 (data wpivwu do
Osrodka).

2) Oferty nalezy sktada¢ na drukach stanowigcych zatacznik Nr 1, w formie pisemnej, w
jednym egzemplarzu oraz w zamknietej kopercie z dopiskiem »,OdpowiedZ na zapytanie
ofertowe na wykonanie ustugi ,Przygotowanie, dowéz i wydanie goracych
dwudaniowych positkéw dla mieszkaficow Gminy Skata w okresie od 01.07.2022
r.do 31.08.2022 r.”

3) Wykonawca sktadajac oferte pozostaje nig zwigzany przez okres 30 dni. Bieg terminu
zwigzania oferta rozpoczyna sie w dniu wskazanym jako termin sktadania ofert.
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Do oferty nalezy dolgczy¢ oéwiadczenia stanowigce zatgczniki od Nr 2 do
Nr 5.

Osobg uprawniong do porozumiewania sie z Wykonawcami jest Kinga Kazior-
pracownik socjalny MGOPS w Skale, wdni robocze, w godzinach urzedowania
Osrodka, tj. poniedzialek - piatek, 8:00 do 15:00, tel. 12 445 95 79.

Wyjasnienie i modyfikacja zapytania ofertowego:

przed uptywem terminu sktadania ofert, w szczegélnie uzasadnionych przypadkach
Zamawiajacy moze zmodyfikowa¢ tre$¢ zapytania ofertowego. Dokonana modyfikacja
zostanie niezwlocznie przekazana wszystkim wykonawcom, ktérzy pobrali zapytanie
ofertowe.

Zamawiajgcy moze zamkngé postepowanie bez wybrania Zadnej oferty,
w przypadku, gdy Zadna ze ztozonych ofert nie odpowiada warunkom okreslonym przez
Zamawiajgcego.

Wybér najkorzystniejszej oferty:

o wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajagcy powiadomi niezwlocznie
wykonawcéw, ktérzy ztozyli oferty, podajac nazwe firmy i adres Wykonawcy, ktérego
oferte wybrano oraz uzasadnienie jej wyboru.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania w kazdym czasie bez
podania przyczyny.

Informacje o formalnosciach, jakie powinny zosta¢ dopelnione po wyborze oferty
w celu realizacji dostawy:

Oferent, ktérego oferta zostanie wybrana, zostanie powiadomiony przez Zamawiajgcego
pisemnym zawiadomieniem.

12. Opis sposobu obliczenia ceny oferty:

iy

2)

Cena jednego positku powinna by¢ podana netto i brutto facznie z podatkiem VAT,
zgodnie z trescig oferty.

Zaoferowana przez Wykonawce cena jednego positku powinna uwzglednia¢ wszystkie

koszty wykonania zamdwienia:

— wyprodukowanie jednodaniowych obiadéw,

— dowdz wyprodukowanych positkéw pod wskazane przez zamawiajgcego adresy iich
wydanie przez osobe uprawniong w opakowaniach jednorazowych

— dostarczenie jadtospisu na 1 miesiac,






12. Pozostale informacje dotyczace udzialu w postepowaniu:

a) nie dopuszcza sie sktadania ofert cze$ciowych ani wariantowych.
b) wykonawcy majg prawo zilozyé tylko jedng oferte, ktéra musi obejmowaé catosé
zamoOwienia.




